Cialda di tapioca, “guacamole” di broccolo

Briseé, pannacotta di finocchio, finocchio e melograno

Raviolo di rapa rossa con ricotta di mandorla
al dragoncello e gel di lampone

“Fettuccina” di scorzonera, salsa al passion fruit,
maionese vegetale alla Sriracha, radicchio tardivo

Flan di batata, salsa di anacardo affumicato,
cavoletti di Bruxelles fiammeggiati, bergamotto,
sommaco e saraceno

Risotto mantecato con “burro” di nocciola, ribes e salsa di cicoria

Sedano rapa, fondo di lievito, spuma di patate,
cardoncello e aglio nero

Sorbetto di ananas, menta e pepe rosa

Cremoso di cioccolato fondente, meringa di acquafaba,
spuma d’arancia e cicoria tostata

Focaccia natalizia

ore 12:30 SI CONSIGLIA LA PRENOTAZIONE
60€ A PERSONA T. 348 9330786 - info@corteverdechiara.it
bevande escluse opzione vegan e senza glutine da segnalare

al momento della prenotazione



